DE 97/@9% BOER

TAURANT

OM MEE TE BEGINNEN

Broodplank

Focaccia, stokbrood en molenbrood, tomaten tapenade, kruidenroomboter en pesto

VOORGERECHTEN

Zalmtartaar

Gerookte zalm, appel, komkommer, citroensap, kappertjes en een mosterd-dillesaus

Rundercarpaccio
Dungesneden rundermuis met rucola, een pittenmix,

tomaten tapenade en Parmezaanse kaas

Lentesalade (V)

Diverse slasoorten met venkel, appel, lente ui, rode ui en mozzarellabolletjes

Salade met gerookte kip

Verschillende soorten sla met gerookte kip, bacon, paprika, komkommer en bleekselderij

Bieten carpaccio met geitenkaas (V)

Bietencarpaccio met geitenkaas, kappertjes, walnoten en een appel azijn dressing

Vissalade

lIsbergsla, gerookte zalm, forel, garnalen, rode ui en zeekraal met een cocktailsaus

SOEPEN
Almense mosterdsoep, (V) Onze klassieker met een vleugje gorgonzola
Gevogeltebouillon, met tuinkruiden

Soep van het moment

In overleg met de keukenbrigade kunnen wij rekening houden met uw dieet.
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DE 97/@9% BOER

TAURANT

HOOFDGERECHTEN

Vis van het moment

Keuze van de chef Dagprijs

Duo van zeebaarsfilet en gamba’s

Zeebaarsfilet met een spies gamba’s en een venkelsaus 26,50
Lamshaas
Heerlijk lamsvlees met een rozemarijnsaus 27,50
Maishoen
Heerlijk malse filet met gewokte spinazie 24,50

Black Angus biefstuk

Rumpsteak van het met graan gevoerde Black Angus rund met gebakken champignons 27,50
Kalfslever

Gebakken kalfslever met spek en uien 24,75
Varkenswang

Langzaam gegaard mals varkensvlees met eigen jus 24,50
Lamsstoofpotje

Gestoofd lamsvlees met Texel’s Trots: Skuumkoppe 25,75

Vegetarisch (V)

Wellington (V) 22,50
In bladerdeeg verpakt vegetarisch gehackt met kaas en ricotta

Gevulde portobello (V) 22,50

Deze royale paddenstoel wordt gevuld met champignons, rode ui, geitenkaas en romige spinazie

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met bijpassend aardappel- en groente garnituur.

In overleg met de keukenbrigade kunnen wij rekening houden met uw dieet.



PNDHOTE(

NAGERECHTEN
o
Dame Bleue (Dame Blanche maken wij ook ) 8,95

Onze variant op de klassieke Dame Blanche, maar dan lekkerder!

Vanilleroomijs met een warme bosvruchtensaus en slagroom

Citroen Cheesecake 9,50

Cheesecake met citroen en een bolletje mango-sorbet-ijs

Creme brilée 9,50

Créme briilée met verse aardbei en slagroom

Coupe sorbet ijs 8,95

2 bolletjes Oans* sorbetijs en slagroom

Bavarois 8,75

Bavaroise van watermeloen

Coupe ijs 8,95

2 bollen Oans vanille-roomijs met vers fruit en slagroom

Chocoladeparfait 9,50

Parfait van chocolade met een vleugje Licor 43

Kaasplank
4 soorten kaas door de chef gekozen, met Kletzenbrood en een lekkere compote 14,50
Tip:

Laat uw kaasplankje vergezellen door een mini portproeverij (3 soorten) van het porthuis

“Quinta De La Rosa”. Zij doen, in tegenstelling tot de meeste porthuizen, alles zelf

van de wijngaard tot de botteling. Dat “Hoofdige” spreekt ons uiteraard aan!

Belangrijker is: ...een heerlijke combinatie met onze kazen! 8,95

* Ons ijs komt van lJsboerderij Oans uit Holten, puur eerlijk en heerlijk ijs! Onze koffie komt al 2 generaties uit
Winterswijk; van Koffiebranderij Hesselink. Als dessertkoffie serveren wij deze met bonbons en andere zoete
lekkernijen.

Onze digestiefwagen biedt een keur aan likeuren, armagnac, cognac of een calvados of... laat ‘m voorrijden!

In overleg met de keukenbrigade kunnen wij rekening houden met uw dieet.



