VOORGERECHTEN

BROODPLANK (V) 8,95

Diverse broodsoorten en smeersels

HERFSTSALADE (V) 14,25
Verschillende soorten sla met gemengde paddenstoelen, walnoten,
rode ui en feta

HERTENCARPACCIO 15,75

Dun gesneden hert met walnoten, rucola, peer en een kruidenolie

WILDPROEVERI] 17,50

Hertencarpaccio, wildpaté, ham van het wildzwijn en een
bitterbal van wild

BONBON VAN HEILBOT 15,00

Gerookte heilbot gevuld met garnalen, geserveerd met
diverse sla soorten en een heerlijke cocktailsaus

BIETENTARTAAR (V) 13,50

Tartaar van gerookte biet en feta

WILDZWIJN TAARTJE 15,00

Taartje van wildzwijn, geserveerd met sla, paddenstoelen en
cranberry

-SOEPEN -

MOSTERDSOEP (V) 8,00

Een klassieker met een vieugje gorgonzola

PADDENSTOELENSOEP (V) 8,00

Een romige, licht gebonden soep

WILDBOUILLON 8,00

Met bospaddenstoelen

SOEP VAN HET MOMENT 8,00

De bediening informeert u graag




HOOFDGERECHTEN

VIS VAN HET MOMENT Dagprijs
Gekozen door de chef
KABELJAUW 27,50

Geserveerd met zeekraal boter

KALFSLEVER 25,00

Gebakken kalfslever met appel, spek en ui

BLACK ANGUS i

Heerlijke biefstuk geserveerd met gebakken
champignons

GEVULDE MAISHOEN 23,00

Gevuld met paddenstoelen en kruiden

WILDZWIJN FILET 26,50
Wildzwijn met vijfspijcensaus
HERTENBIEFSTUK 29,50
Malse hertenbiefstuk met vossebessensaus
WILDPEPER 25,00

Gebonden met Larense koek

DUO VAN WILDE GANS EN FAZANT 25,00

Geserveerd op een bedje van romige
zuurkool

DUO VAN WILDZWIJN EN REE 31,00

Een heerlijk duo met vijgensaus

HERFSTQUICHE (V) 22,50

Vegetarische quiche met herfstgroente en
paddenstoelen

GROENTE CURRY (V) 22,50

Vegetarische curry van diverse groente,
geserveerd met rijst

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met bijpassend aardappel- en groente garnituur. Wilt u frites met
mayonaise in plaats van aardappelen dan berekenen wij 2,50 extra. Extra groente garnituur 3,50.



DESSERTS

DAME BLEUE 8,95

Vanille roomijs met een warme bosvruchtensaus

DAME BLANCHE 8,95

Vanille roomijs met warme chocoladesaus

KANEEL BAVAROIS 8,95

Met peren-sorbetijs en gestoofde peer

APEBEIL"PAREAT =805

Appel parfait met een vleugje Amaretto en caramelsaus

PUMPKIN CHEESECAKE 8,95

Pumpkin spice cheesecake

EROEVEehfiNeaiNCCHO COLA 9,90

Laat u zich verrassen

KAASPLANK 14,50

4 verschillende soorten kaas door onze chef gekoen

Tip! Bestel een portproeverij naast uw kaasplankje en proef 3
verschillende soorten Quinta De La Rosa port, heerlijk passend bij de kazen.

Kolffie, thee, digestieven

Wij hebben heerlijke koffie van Hesselink uit Winterswijk.
Uiteraard kunt u dus na uw diner een goede kop koffie bestellen. Lust u daar nog
heerlijke bonbons bij? Bestel dan dessertkoffie! We hebben natuurlijk ook dessert thee.

Liever een cognac, whiskey, licor 43, limoncello of een ander heerlijk digestief naast de
koffie? Neem een kijkje op de digestievenkar of vraag of uw digestief in huis is!

Irish coffee, French coffee, Italian coffee of liever Spanish koffie?



LANDHOTEL DE HOOFDIGE BOER

DINER KAART

WILDMENU’S

Driegangenmenu 44,50
Hertencarpaccio
Met peer, kruidenolie en walnoten
Wildpeper
Gebonden met koek uit Laren
Pumpkin cheesecake
Cheesecake van pompoen en specerijen

Viergangenmenu s 50
Wild proeverij
Hertencarpaccio, pate, wildzwijn ham en een bitterbal van wild
Wildbouillon
Met paddenstoelenmix en tuinkruiden
Duo wildzwijn en ree
Een heerlijk duo met vijgensaus
Kaneel bavarois
Met peren-sorbetijs en gestoofde peer



