LANDHOTEL DE HOOFDIGE BOER

KERSTMENU

25 & 26 december 2024

Driegangenmenu €49,50 | Voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht
Viergangenmenu €54,50 | Voorgerecht, soep, hoofdgerecht, nagerecht

UVborgerechiten

RUNDERCARPACCIO

Met truffelmayonaise, rucola en geroosterde tuinbonen

CEVICHE VAN DUTCH YELLOWTAIL
EN COQUILLE

In tijgermelk gemarineerde vis, coquille en zoete
aardappel

PROEVERI] VAN WILD
Verschillende lekkernijen van wild

RAVIOLI VAN KNOLSELDERI]J (V)

Met witte chocola en king oyster zwam

Seepen

POMPOENSOEP (V)
Romige licht gebonden pompoensoep

WILDBOUILLON
Met paddenstoelen en tuinkruiden

FHooftlgerechten,

RODE POON FILET
Met een saus van bisque

KABELJAUW
Geserveerd met zeekraalboter

KALFSOESTER
Met een saus van Calvados

VARKENSHAAS

Gevuld met paddestoelen en geserveerd
met een truffeljus

HERTENBIEFSTUK

Geserveerd met vossebessensaus

DUO VAN WILDZWIJN EN REE
Heerlijk duo geserveerd met een vijgensaus

POMPOEN HASSELBACK (V)
Dun gesneden pompoen uit de oven

WELLINGTON VAN PREI (V)
Prei met champignons gewikkeld in bladerdeeg

]Um?awo%ten

DAME BLEUE

Vanilleroomijs met een warme
bosvruchtensaus en slagroom

g CHOCOLADE KERSTBAL

Een chocoladebol gevuld met ijs en karamelsaus

KAASPLLANK

Een selectie van kazen gekozen door onze chef | Toeslag €5,00

MARBRE

Van flensjes en vanillecréeme, stoofpeer,
krenten-portsaus en kaneelijs

GRAND DESSERT

Laat u verrassen!



