
DAME BLEUE 
Vanilleroomijs met een warme
bosvruchtensaus en slagroom

KERSTSTER
Cookiebodem, witte chocoladeroom, karamel en
hazelnoot

KAASPLANK 

APFELSTRUDEL
Walnootijs, caramelsaus & slagroom

HAZELNOOT PANNA COTTA
Met bosvruchtencompote

Verschillende lekkernijen van wild

Met haricot verts & bosui

Romige, licht gebonden pompoensoep

Soepen

Met wakame & mierikswortelcrème

Met truffelcrème, pijnboompitten & geroosterde tuinbonen

In antiboise

In een paddenstoelenjus

Een selectie van kazen gekozen door onze chef | Toeslag €5,00

Met een beurre blanc

Met een preiselberensaus

Met geitenkaas

Met een rode port- en bramensaus

Kalkoenfilet in een rode wijnsaus

Met verse kruiden

WILDBOUILLON

POMPOENSOEP (V)

RUNDERCARPACCIO

PROEVERIJ VAN WILD 

WITLOF & PADDENSTOEL (v)

CEVICHE VAN ZALM 

KABELJAUW FILET

RUNDER SUCADE

KALFSOESTER

DUO ZWIJN & REE

ZEEDUIVEL STAART

 PADDENSTOELENSTEAK (V)

SPINAZIEQUICHE  (V)

DINDE AU VIN

L A N D H O T E L  D E  H O O F D I G E  B O E R

KERSTMENU
25 & 26 december 2025
Driegangenmenu €53,50 | Voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht

Viergangenmenu €59,50 | Voorgerecht, soep, hoofdgerecht, nagerecht

Voorgerechten
Hoofdgerechten

Nagerechten

Saladebedje met witlof en hazelnoot, taartje gevuld met
gebakken paddenstoelen in knoflook en kruidenboter 

Vijgen gemarineerd in zoete lebkuchen met amandelschaafsel
VIJGENPEPER (V)


