
VOORGERECHTEN

ZALMTARTAAR
Mierikswortelcrème - kappert jes - komkommerschuim

15,50

WITLOF & PADDENSTOEL (V)
Bedje van sla - wit lof - hazelnoot - taart je gevuld met
gebakken paddenstoelen in knoflook & kruidenboter 

13,50

POMPOENCARPACCIO (V)
Geitenkaas - zonnebloempitten - sinaasappel

14,50

WILDPROEVERIJ 17,50

GEROOKTE WILDE EENDENBORSTFILET
Verse vi jgen - vi jgenbalsamico

16,00

Geef uw allergie altijd door, niet alle ingrediënten staan vermeld

RUNDERCARPACCIO
Pesto - pit tenmix - grana padano - zongedroogde tomaat - rucola

16,50

SOEPEN
ALMENSE MOSTERDSOEP (V)
Een klassieker met een vleugje gorgonzola

De bediening vertelt  u graag welke dit  is!

8,50

8,50

8,50

WILDBOUILLON

WISSELSOEP

BROODPLANK (V)
Huisgemaakte pesto, tomatentapenade en kruidenboter

8,95

Een heerl i jke proeveri j  met verschi l lende wildgerechten

Met lente ui

CHEF’S VOORGERECHT Dagpri js
Een wisselend voorgerecht gekozen door onze chef



VIERGANGEN
WILDMENU

Ons viergangen wildmenu wordt met zorg en vaste smaakcombinaties door de
chef samengesteld. Vanwege de intensieve voorbereiding is het helaas niet

mogelijk om in dit menu wijzigingen aan te brengen of rekening te houden met
dieetwensen en allergenen. 

HERTENCARPACCIO

DUO FAZANT & HERTENRACK

BOSPADDENSTOELEN BOUILLON

PUMPKIN SPICE PARFAIT

Bonbon van hertencarpaccio met mesclun, appel-truffelcrème en
gegarneerd met frambozen en balsamico

Sous-vide gegaarde fazant & hertenrack in
een cranberryjus

Gegarneerd met verse bosvruchten en een
sabayon

***

***

***

€ 62,50

Kies voor een extra gang tussen het hoofd- en nagerecht.
Kaasplank met drie verschillende soorten kaas + €12,50

WILDWIJN 2026
De deelnemende restaurants aan ‘Wild Eten in de Achterhoek’ hebben, zoals ieder jaar,

gezamenlijk de wildwijn geselecteerd. Dit jaar is dat de...

 Florao Tinto 2022  (Quinta da Fonte Sauto) 

Regio: Alto Alentejo, Portugal
Druiven: Alfrocheiro, Aragonez, Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon, Trincadeira

Smaakprofiel: kersen, bramen, zwarte pruimen en bosvruchten, 
aangevuld met subtiele tonen van kruiden en een lichte hint van cederhout

Glas 7,00 | Fles 37,50



HOOFDGERECHTEN

WILD ZWIJN BIEFSTUKJES
Rozijnensaus

33,50

HAZENRUGFILET
Preiselbeerenjus - geflambeerd met cognac

34,50

HERTENBIEFSTUKJES
Whisky-vi jgensaus

32,50

RIB-EYE 29,50

ZEEBAARSFILET
Limoenboter

28,50

VIS SPECIAL
Wisselend visgerecht 

CHEF'S KEUZE
Wisselend gerecht gekozen door onze chef

Cognac-pepersaus

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met aardappel- en groente garnituur. 

Extra bijgerechten:

Rauwkost garnituur | 4,50

Mandje frites + mayonaise  ( 1 pers ) | 3,75

Puntzak frites + mayonaise (2-3 pers) | 5,75

Mandje zoete aardappel frites + truffelmayonaise ( 1 pers) | 3,75

Geef uw allergie altijd door, niet alle ingrediënten staan vermeld.

WILDPEPER
Van hert & haas, geserveerd met aardappel-pastinaakpuree

26,50

PADDENSTOELENSTEAK (V)
Gemengde paddenstoelen - verse kruiden

24,50

SPINAZIE QUICHE (V) 23,50
Spinazie - knoflook - geitenkaas

Dagpri js

Dagpri js



DESSERTS

DAME BLANCHE
Vanil le roomijs - warme chocoladesaus - slagroom

APFELSTRUDEL
Bastogne roomijs - caramelsaus - slagroom

10,50

DAME BLEUE
Vanil le roomijs - warme bosvruchtensaus - slagroom

10,50

STROOPWAFEL BROWNIE TRIFLE
Brownie - stroopwafel brokken - slagroom - in laagjes geserveerd

KAASPLANK
Vier verschi l lende soorten kaas door onze chef gekozen

Tip! Bestel een portproeverij naast uw kaasplankje en proef  3
verschillende soorten Quinta De La Rosa port, heerlijk passend bij de kazen.

11,50

15,50

Koffie, thee en digestieven

Wij hebben heerlijke koffie van Hesselink uit Winterswijk.

U bent na uw diner zeker van een goede kop koffie. Lust u daar nog bonbons bij? 

Bestel dan onze dessertkoffie! Elk soort koffie of thee samen met heerlijke bonbons.

Liever een glaasje cognac, whiskey of likeur? 

Neem gerust een kijkje op onze digestievenkar of vraag of uw digestief in huis is!

Geef uw allergie altijd door, niet alle ingrediënten staan vermeld

VANILLE CRÈMEUX FRAMBOISE
Vanil lecrème - frambozensorbeti js - frambozenchocoladetruffel -  coul is

11,50

10,75

IJsboerderij Ôans - Holten

Verse volle melk, verse slagroom en verse vruchten; daarmee maken ze bij Ôans het lekkerste ijs.

Dit begint bij eigen koeien. Met deze romige, verse melk maken ze op ambachtelijke wijze en vol

passie heerlijk ijs. Een puur en eerlijk product.  Zonder kleur- of conserveringsmiddelen.

TOFFE PEER
Stoofpeerblokjes - kaneeli js - kastanjeroom

11,50
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